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Tabell 3 i risikovurderingen STEC = Shiga toksin-produserende E. coli

Usikker?11 i perioden 1990-
2007 (ikke 
meldepliktig)

Cryptosporidium

Usikker> 80 %300 - 400Giardia spp.

Svinekjøtt er hovedkilde25 %50 - 125Y. enterocolitica

Fjørfekjøtt.Pattedyr-kjøtt
har liten betydning 

50 %2000 - 3000Campylobacter

Usikkerca 50 %5 - 15STEC O157

Noen få utbrudd 
(spekepølse), ellers 
usikker

30 – 50 %10 - 50STEC

Usikker 80 – 90 % 1500 - 2000Salmonella

Dokumentasjon av kjøtt 
som smittekilde

Infisert i 
utlandet

Registrert pr. årAgens
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+++Cryptosporidium

(+)++E. coli STEC

+--Y. enterocolitica

+++Campylobacter

+++Salmonella

SvinSauStorfe

Tabell 2 i risikovurderingen
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Konklusjon bl.a. basert på: VKM 2007. A risk assessment of shiga toxin-producing Escherich ia coli (STEC) 
in the Norwegian meat chain with emphasis on dry-cu red sausages, Vitenskapskomiteen for mattrygghet
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Bildemateriale: Truls Nesbakken (kan ikke benyttes uten s amtykke)
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Slakteri  Linje- 
betegnelse  

Hastighet  
(pr. time)  

Rodding Forflåing Hud-
avtrekk 

Ringing av 
endetarm 

A 
Nyere 

linjetype > 250 
Utføres 

ikke 

Hengende 
i tre eller 
fire bein 

Hengende 
i forbein 

Hengende i 
fire bein - 

u/plastpose  

B 

Eldre 
linjetype 

med 
tilpasning  

< 200 
Etter av-
blødning  

Liggende 
på rygg 

Hengende 
i forbein 

Hengende i 
bakbein – 

med 
plastpose 

 

 

Nesbakken, T. & Røtterud, O. J. 2002. "Hygienisk und ersøkelse av slaktelinjer for sau og lam
i Norge“. Kjøttforum: Moderne kjøttkontroll fra bås til bord .
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Nesbakken, T. & Røtterud, O. J. 2002. "Hygienisk und ersøkelse av slaktelinjer for sau og lam
i Norge “ . Kjøttforum : Moderne kjøttkontroll fra bås til bord .
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i Norge “ . Kjøttforum : Moderne kjøttkontroll fra bås til bord .



/������
����
��������	������� ���
�����

Bildemateriale: Truls Nesbakken (kan ikke benyttes uten s amtykke)
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Nesbakken, T. & Røtterud, O. J. 2002. "Hygienisk und ersøkelse av slaktelinjer
for sau og lam i Norge“. Kjøttforum: Moderne kjøttkontroll fra bås til bord .
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Sigrun J. Hauge et al. (in prep. for Int J Food Microbiol)
Figuren kan ikke benyttes uten samtykke gitt av Sigrun J. Hauge
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NeiLitenSjeldenMiddelsHøySalmonella med 
unntak av S. 
diarizonae

Alle

UkjentUkjentUvissLavLavCryptosporidium

NeiLitenJaLav/ubetydeligHøyS. diarizonae

NeiLitenJa, men fåMiddelsLavCampylobacter

JaJaJa, kan 
forekomme

HøyLavSTECSau

UkjentUkjentUvissLavLavCryptosporidium

NeiSvært litenJa, men fåMiddelsLavCampylobacter

MuligMuligSjeldenHøyLavSTECStorfe

NeiNeiNeiMiddelsLavCampylobacter

NeiNeiNeiHøyLavSTEC

Ja, men begrenset 
på grunn av få
humane tilfeller 

JaJaMiddelsHøyYersinia
enterocolitica

Gris

Forventet risiko-
reduksjon etter 
dekontaminering

Sannsynlighet 
for smitte via 
kjøtt pr. i dag

Forekomst 
på slakt 
etter 
nedkjøling

Alvorlighets-
grad av 
sykdom hos 
mennesker

Inf.

dose

AgensDyre-

art
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Basert på Nesbakken (manuskript i prep. for 

The 10th International Symposium on Yersinia, 
Recife, Brazil, October 23-27, 2010)
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Hassan, A. E. A. 2008, Master thesis: Effect of steam vacuum treatment on bacterial 
quality of sheep and lamb carcasses, Norwegian School of Veterinary Science, Oslo
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http://www.vkm.no/eway/default.aspx?pid=277&trg=Con tent_6553&Content_6553=6187
:1690797::0:6548:3:::0:0
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